LE VIGNOBLE DU DOMAINE

Soucieux de votre santé et afin de respecteatlare, nos
vignes sont issues diégriculture Biologique. En effet le
domainetravaille en_culture biologique depuis 1973en
travaillant le sol, en utilisant des engrais orgaes
garantis, en traitant avec des produits comme u&esola
bouillie bordelaise, des essences de plantes @girsides
préparations biodynamiques. Tout engrais chimique
pesticide, désherbant, produit de synthése .... €
formellement interdit et exclu.

Le vignoble est composé de plusieurs parcelles :
regroupant en une vingtaine d’hectares, situéeglane
mais aussi en coteaux et semi coteaux d'une ter
généralement argilo-calcaire et caillouteuse. Cett
situation nous permet d’élaborer différents typevids.
Toute la production est soumise aux contrbles régul
réalisés parEcocert organisme indépendant établi a
L’Isle Jourdain - F-32600.

LA CAVE

Une fois ramassé, le raisin est égrappé et trig af
d’obtenir une bonne qualité de la matiere premi&ee.
cuvaison dure de cing a quinze jours suivant le tgip
vin. Nous attachons une grande importance auxrages
et a la conservation du vin dans nos chais avamida en
bouteille au bout de huit a douze mois.

En 2003 le domaine a sigfe@charte de vinificationde
la Fédération Nationale Interprofessionnelle dess\ie
I’Agriculture Biologique (FNIVAB). Désormais la
vinification possede une tracabilité contrdlée pgarantir
I'origine et la conformité a I'Agriculture Biologige, gage
supplémentaire de crédibilité pour le consommateur.

STOCKAGE ET CONSOMMATION

Les changements de température, les conditiol
extérieures et le transport peuvent altérer moméntent
le vin. Il convient donc de respecter ces quelgagkes :
- coucher les bouteilles afin de laisser replesein,
- déboucher la bouteille une heure avant di&tmister,
- pour les vieux vins, carafer le vin.
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Le domaine est situé a St-Nazaire, petite
Commune du Gard Rhodanien entre Bagnols
Sur Céze et Pont St Esprit.

Le Domaine cultive sont vignobkculture
Biologique depuis 1972t vinifie ses vins
Suivant lacharte de vinification pour garantir
La tracabilité et la conformité a I'’Agriculture
Biologique.

Vin issu de raisins de culture biologique
Certifié par Ecocert sa -F-32600




| Cotes du Rhéne Villages Rouge&tenache, Syrah, carignan.
LeS Cédres Mis en bouteille aprés un an de vieillissement daigse chai et élevé en flt de chéne, ce vin esttypé avec \PA\E DES Cy
un bel équilibre entre fruits rouges et fleursa lacquis ces qualités lors d’'une longue macérgtemdant la Qcﬁ 2006 DIPg
fermentation.

Conservation de 2 4 5 ans. Servir chambré sur gmraliges et fromages de caractére.

Les Cedres Cuvée Des Garrigues Blanc : % CoTES DU RHONE VILLAGES
Grenache blanc, Clairette blanche, bourboulenca€stmblage permet un fruité agréable 5o, Moer Bouteilaw Domains 750 mi

Pour accompagner vos poissons, vos fromages apéritif. Servir frais.

PRODUIT DE FRANCE PRODUCT OF FRANCE

Cotes du Rhone RESERVE Rouge :

Mis en bouteille aprés un an de vieillissement danee chai, c’est un vin charpenté aux notes déesfrouges,
Iégerement boisé typique des Cétes du Rhone.
Prét a boire et peut se conserver 5 ans. Servintotégasur viandes rouges et fromages pomMafiNE édres

- 30200 Saint-Nazaire

“Domaine . R
<N\ Cotes du Rhone rouge : ¢
S iy s ) ] COTES DU RHONE

el e C'est un vin léger, fruité, charpenté, prét a beirpeut se conserver 3 ans. Servir sur les vsaruiges et les e o
("()TF‘S DU Rll()NE fromages | MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE E’

PRODUCT OF FRANCE

Domaine des Cédres Vin de Pays Rouge : SYRAGUVEE LORIS

C’est un vin de macération fermentaire courte guirget de libérer ses arbmes de fruits et de fl&uét.a boire

DOMAINE . . R
CEﬁkES et peut se conserver 2 ans. Servir chambré sudesalanches et fromages.
Domaine des Cedres Vin de Pays Rouge et Rosé :
Vindo Ry s Gint — n - o . ,
Vinifié de facon traditionnelle par pressée dirqmber lerosé ce vin est typique des rosés du sud de la France
P P frais, fruité, trés agréable en été.
I 7 Servir autour de 12 °C pour accompagner vos gafiaat apéritif.
ol S R Pour lerouge cabernet, syrah, Carignan aux arébme de fleur goagne viandes et fromages.

La table des cedres - Vin de table :

Vin jeune, léger et fruité, il est fait pour accagper vos repas de tous les jours.
Prét a boire et peut se conserver 1 a 2 ans.




